CHATEAU DU GLANA 2004

Concours Général Agricole de Paris : Médaille d’OR

Jean-Marc Quarin - Carnets de dégustations : 15,25/20

Ma meilleure note donnée a ce cru en primeur.

Derriere une trés belle couleur, un nez fruité, mar, Iégérement fumé, se cache une bouche qui combine a la fois la
maturité du fruit et "éclat de la saveur. Chose rare en 2004. Juteux et savoureuy, il s’achéve sur une bonne finale
délicieuse.

Guide Gilbert et Gaillard : 91/100
Robe profonde, aux reflets pourpres. Nez de petits fruits rouges et noirs, plaisant. La bouche présente une belle
matiere, structure tannique bien enrobée. Un vin harmonieux persistant sur le fruit et notes vanillées grillées.

Guide Hachette 2008

Implanté sur un terroir de graves garonnaises, ce cru est passé en une quarantaine d’années de 5 a 43 ha. Associant
cabernet-sauvignon (54%) et merlot, son 2004 souple et tendre est porté par de doux tanins qui s’accordent avec
le bouquet floral, vanillé et épicé. Un saint-julien que I’on pourra apprécier assez jeune. P407

Guide Gault Millau 2009 : 17/20
P.246
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